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Spumante Brut

VINO BIANCO SPUMANTE PINOT CHARDONNAY

Eta dei vigneti: 25 anni
Paese: Italia
Epoca di vendemmia: inizio settembre

Temperatura di fermentazione: 18° C
Rimontaggi: o

Follature: o

Resa in vino: 70%.

Fermentazione mallo lattica: o%

Grado alcolico: 12%
Acidita totale: 6 g/L
ucchero: gglL

U

Ph:3,3

Colore: Giallo con riflessi verdolini

Profumo: floreale e sentori di crosta di pane

Sapore: Gradevole, frizzante, salino

Longevita: 1 anno

Abbinamento gastronomico: aperitivi, antipasti e cocktail
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