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Gagiu

VINO ROSSO

Eta dei vigneti: 30 anni

Caratteristiche del terreno: Calcareo-arenacei
Esposizione: Sud-Est

Altitudine: 395 m.s.l.m.

Paese: Castiglione Tinella

Densita: 6500 piante/ha
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lella macerazione: 8 gg in vasche acciaio inox
atura di fermentazione: 30° C

nontaggi: 3 al giorno

Follature: 1 dopo meta fermentazione

Resa in vino: 70%. Vino fiore — 60% Vino pressatura 40%
Fermentazione mallo lattica: 100%

VINO ROSSO

Acidita totale: 6 gfi

Colore: Rosso rubino tendente al violaceo

rofumo: Intenso con note di frutti di bosco, more e lamponi
Sapore: Asciutto, gradevolmente amarognolo, di moderata
(grccuci/c 2 la }Forftcna di acidita, armonico

Longevita: 2 anni
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_ Abbinamento gastronomico: Minestre di legumi, risotti, ravioli
iy e . . Fond eI
huona bt ffg;f i, un buon ai porcini, camni di vitello e manzo

libro, un buon amico.
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